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Speisekarte

\orspeisen

100g Grammelschmalz mit Zwiebel, Brot 95,--
120g Baby-Mozzarella-Spie3chen mit Kirschtomaten, toast 90,--
150g Hiihnerragout mit Schinken und Champignons, Toast 125,--
Suppen

0,251 Gulaschsuppe 60,--
0,251 Knoblauchsuppe mit Schinken, Kése, und gebratenem Brot 60,--
0,25] Rindsuppe mit Omas Nudeln und Fleisch 60,--

Kinderspeisen

759 Paniertes Hithnerschnitzel, Salzkartoffeln, Garnierung 130,--
759 Hiihnerfleischplatte, pomes, Garnierung 130,--
759 Rinderbraten mit Rahmsauce, Semmelknodel 95,--
Fisch

200g Forelle in Butter gebraten, Garnierung 215,--
200g Lachs am Grill mit Zitronenpfeffer, Garnierung 295,--

10g Nachzahlung 10,--
A\ /
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Fertigspeisen

150g Rinderbraten mit Rahmsauce, Semmelknodeln 175,--
Spezialititen

1509 Hofkessel (Schweinelende, Champignons, Sahne, Kise), Garnierung 215,--
150g Tatarbeefsteak, Rostbrot mit Knoblauch 330,--
200g Schweineleber vom Rost, Garnierung 190,--
150g Pikante Hiihnerpfane, Garnierung 195,--
200g Fleischschwert des Ritters Ruprecht - 1 Person 320,--
400g Fleischschwert des Ritters Ruprecht - 2 Person 640,--
800g (serviert am echten Schwert und Pfannen am Holztablett) 1200,-

Rinderlende, Rinderroastbeef, Schweinelende, Hithnerfleisch
anglischer Speck, Wurst, Paprika, Zwiebel serviert mit
Knoblauch und Teufelsauce)

Fleischlose Speisen

120g Panierter Kése, Garnierung 130,--

100g Panierter Camembert, Garnierung 130,--

300g Gemiise gegrillt mit Austernpilzen und roten Zwiebeln 140,--

Teigwaren

300g Teigwaren mit Hanchenfleisch, Paprika und Lauch {iberbacken 210,--
A\ 4
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Hiihnerfleisch*

150g Hiihnerfleischplatte mit Camembert und Salami iberbacken, Garnierung 1g5 __
1509 Paniertes Hiihnerschnitzel, Garnierung ’

150g Taschendiebnascherei, Garnierung gg
(gefiilltes Hithnersteak mit Blauschimmelkése und Schinken)

150g Hiihnerfleischplatte mit gegrilten Gemiise, Austernpilzen und Zwiebel,
Garnierung 205, -

150g Hiihnerbrust mit Mozzarella gefiillt und getrocknete Tomaten, ’
Garnierung 105 -

Schweinefleisch*

150g Gefiillte Schweinelende mit Schinken und Kéase, Garnierung 205, --

150g Paniertes Schnitzel, Garnierung 180,--

150g Schweinemedaillons auf griinen Bohnen, Garnierung 205,--

150g SchweinespieB mit Knoblauch, Garnierung (Schweinelende, Englischer 215, --
Speck, Zwiebel ) ’

150g Gegrilltes Kotlett mit Spiegeleier, Garnierung

150g Gordon Blue 195,

195,--

Rindfleisch*

200g Lendensteak, Krauterbutter, Garnierung 380.--

200g Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln, Garnierung 290:__

*Zu allen Fleischgerichten empfehlen wir unsere warme Saucen, die Steaks sehr
lecker erginzen:

0,201 Pfeffersauce

0,201 Champignon-Rahmsauce 65,--

65,--
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Salate grofy

300g Gemiisesalat mit gebratenem Schimmelkése und Preiselbeeren, toast 185,--
300g Griechischer Salat (Oliven, rote Zwiebel, Balkankise), toast 185,--
300g Gemiisesalat mit Hiihnerfleisch, TeufelssoBe, toast 185,--
Salate klein

170g Gemischter Salat 75,--
170g Gurkensalat 80,--
170g Tomatensalat mit Zwiebeln 75,--
250g Salat ,,Sopsky* mit Balkankise 130,--

Kalte Saucen

Tatar Sauce 45,--
Teufel Sauce 45,--
Knoblauch Sauce 45,--
Preiselbeeren 50,--
Ketchup 30,--
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Beilagen
200g Pommes Frittes 60,--
200g Kartoffelkroketten 60,--
200g Amerikanische gewiirzte Kartoffeln 60,--
200g Kartoffelpuffer 60,--
200g Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 70,--
200g Salzkartoffeln 55,--
200g Reis 95,--
200g Semmelknodel 55,--
200g Griine Bohnen mit Knoblauch 80,--
200g Ofenkartoffel mit Quark 80,--
Nachtisch
Hausgemachte Apfelstrudel mit Eis und Sahne 70,--
1Stck Kugel Eis 20,--
2Stck Palatschinken mit Obst und Eis, Sahne, Schokoladenguss 105,--
2Stck Palatschinken mit gehackten Niissen und Quark, Sahne, Schokoladenguss 105, --
Eisbecher mit heilen Himbeeren, Sahne 95, --
Eisbecher mit Obst, Sahne, Schokoladenguss 95,--
Quarkknodel mit Nougatfiillung, Quark dekoriert mit Himbeeren 105,--

Halbe Portion — 70% des Preises
Box fiir Speisetransport — 10,-K¢







